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Restaurante con menu degustacion donde podras disfrutar
de una agradable cena en un lugar idilico y con unas
maravillosas vistas al mar.

Menu de pago (ABIERTO DE JUNIO A SEPTIEMBRE)

Restaurant with tasting menu where you can enjoy a pleasant
dinner in an idyllic setting with wonderful sea views.
Payment menu (OPEN FROM JUNE TO SEPTEMBER)
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Aceitunas Payesas
Aceite de Oliva Virgen extra de Ibiza
Tomate Rallado de Ibiza
Sal de Ibiza
Pan Payés

Eniranies

Ensalada Payesa
Torrada de sobrasada y miel
Coca de Pimientos asados y anchoas

« Carrilleras de cerdo Iberico en su jugo con meloso
de patatasy setas

0
« Ternera confitada al vino con meloso de patatas y
setas

SORBETE DE HIERBAS IBICENCAS

Bacalao gratén con ali oli de aceitunas negras
patatas y verduras de temporada

o
» Salmon al grill con esparragos, patatas y verduras

de femporada
T Postres

Tarta de queso, helado de vainilla con hierbabuena 'y
frutos rojos D
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Cocktail de frutas naturales

45€

« PRECIO POR PERSONA
+ BEBIDAS NO INCLUIDAS
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Country-style olives
Extra virgin olive oil from Ibiza
Gratfed tomatoes from Ibiza

Sait from Ibiza
Country bread

Staurters

Country-style salad
Toast with sobrasada and honey

(!

(|

Flatbread with roasted peppers and anchovies

Main Courédes

lberian pork cheeks in their own juices with a potato
and mushroom purée

or
Veal confitin wine with a potato and mushroom

purée
IBIZAN HERB SORBET

« Cod gratin with black olive dioli, potatoes and
seasonal vegetables

or
Grilled salmon with asparagus, potatoes and
seasonal vegetables

Desserts

Cheesecake, vanilla ice cream with mint and red
berries
or

resh fruit cocktail ? 5 €

« PRICE PER PERSON

e - DRINKS NOT INCLUDED



Botella

Vino Tinto . Red Wine Bottle
Laus Garnacha (Somontano) 390 16,50
Vifia Mayor Roble (R, Duero) 390 1650
Can Rich (Tierra de Ibiza) 18,00
Marqués Arienzo Crianza (Rioja) 2100
Prado Rey Crianza (Ribera del Duero) 23,00
Marqués de Riscal Reserva (Rioja) 29,00
Emilio Moro Crianza (Ribera del Duero) 30,00
= - z Botella
Vino Blanco . White Wine Bottle
Laus Blanco (Somontano) 350 1500
Can Rich (Tierra de Ibiza) 18,00
Pazo Cilleiro (Albarino) 19,00
Ermita d’Espiells (Penedés) 19,00
José Pariente (Verdejo) 2100
. . Botella
Vino Rosado . Rosé Wine Bottle
Laus Rosado Pélido (Somontano) 350 1500
Marqués de Céaceres (Rioja) 15,00
Can Rich (Tierra de Ibiza) 18,00
Blum Rosé Pélido By Laus 19,00
Botella

Cava . Prosecco & Champagne Bottle
Freixenet Mini Cordon Negro 6,50
Prosecco Blanco Spumante Freixenet 21,00
Prosecco Italian Rosé Freixenet 23,00
Moét & Chandon Imperial 75,00

Moeéet & Chandon Brut Rosé

95,00
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